SOLE ADygy,

LUKSUS ROMKUGLER

til 15-20 romkugler

ROMKUGLEMASSE

200 g kagerester (fx vandbakkelse, wienerbrod, geerdej)
35 g god merk chokolade

75 g god gold chokolade

75 g ren ra marcipan

1 tsk vaniljepasta

1,5 tsk rom/portvin

Smuldr kagerester i en stor skal.

Smelt chokoladen og kom i kageresterne.

Riv marcipan og kom op i skalen.

Vend vanilje og rom i massen og It det hele godt sammen.
Tril massen til sma kugler.

| BVRIGT
75 g god mark chokolade
Guldstav

Temperer eller smelt chokolade.

Kom en smule chokolade mellem handerne og tril hver romkugle heri.

Gor det ad et par omgange, til dine romkugler har den overflade du ensker.
Lad romkuglerne kale.

Kom guld i en frysepose.

Kom alle romkuglerne heri og ryst forsigtigt.
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