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Dine retter, altid leekre

Med 600 SurroundCook® ovnen tilberedes alt ensartet, fra spradstegt kylling
til l,ekre marengs. Ovnen sgrger for, at den indre temperatur er konstant hele
vejen igennem, fordi blaeseren cirkulerer luft og varme. S& du behgver ikke
leengere at vende maden eller flytte pa bagepladerne.

Med 600 SurroundCook® ovnen tilberedes alt ensartet, fra spradstegt kylling
til l,ekre marengs. Ovnen sgrger for, at den indre temperatur er konstant hele
vejen igennem, fordi bleeseren cirkulerer luft og varme. Sa du behgver ikke
leengere at vende maden eller flytte pa bagepladerne. Fgres hos udvalgte
forhandlere.

Fordele og funktioner

Ensartet tilberedning pa flere niveauer Pyrolyserengering for vedvarende glans

Nyd ensartet tilberedning med tilberedning pa flere At holde din ovn som ny er ingen sag med vores
niveauer. Det ekstra ringvarmelegeme betyder, at du smarte pyrolyserenggring. Dette selvrensende system
kan tilberede ensartet pa to niveauer. Perfekt til at bage varmer ovnen til en temperatur, som forvandler fedt og
de laekreste smakager og overdadige teerter. andre madrester til aske. Det betyder, at du kun skal
terre bunden af og aldrig mere bruge en dag pa at
skrubbe.

Fa glaede af EXPlore LED displayet med hurtigt reagerende touchknapper Hurtig og effektivt, Even Cooking

Oplev en ny made at bruge din ovn pa med EXPlore LED display med hurtigt Vores Even Cooking system cirkulerer varmen i hele
reagerende touchknapper. Den lysende brugerflade giver dig hurtig adgang og ovnen, og s@rger for at alt tilberedes ensartet. Alt
dynamisk kontrol over tilberedningstid, temperatur og andre funktioner. sammen uden at skulle vende din ret. Vores teknologi
betyder, at din ovn varmer hurtigere op og sparer tid og
energi.

Grillen sorger for gyldne resultater » Multifunktionsovn med aegte varmiuft
Fa mere ud af din grill end nogensinde for med alt fra + Pop-ud knapper

spradt bacon til boblende mozzarella. Perfekt il sprade  * Bleeserautomatik

kyllingevinger og til smeltet halloumi i munden. * Lysautomatik

» Hurtig opvarmningsfunktion

« Elektronisk temperaturstyring

* VarioGuide

» Automatisk temperaturforslag

» Automatisk sikkerhedssluk af ovn

« Katalysator ved pyrolyse

» Restvarmeindikator

» Halogen ovnbelysning, bag

* Aktiv kalesystem

» Renggringsvenlig ovnlage - kan skilles ad uden brug af veerktgj
* Bornesikring af betjeningspanel

 Bornesikring af ovnlagen

* IsoFront Top® kold ovnlage

» Medfglgende tilbehgr: 1 kombi bage-/bradepande, 1 bradepande, 1 rist
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Tekniske data

Serie/Tema 600 FLEX
Farve Sort
Produktserie SurroundCook
Ovnrum, renggring Pyrolyse
Emalje, sider/bagveeg Pyrolyse
Ovnrum netto, ltr. 65
Energieffektivitetsklasse A+
Udvendige mal, HxBxD, mm 590x594x560
Indbygningsmal, HxBxD, mm 593x560x550
Bagepladeareal, cm? 1424
Temperaturinterval 50°C - 250°C
Grilleffekt, W 1300
Farve i display Hvid
Energiforbrug traditionel ovn, 0.94
kWh/cyklus

Energiforbrug varmiuftsovn, 067
kWh/cyklus

Lydniveau max., dB(A) 44
Ledningslaengde, m 1,6
Stikprop Schuko
Tilslutningseffekt, W 2320
Elementspaending, V 220-240
El-tilslutning, amp. 16
Produktnummer 944 068 480
EAN 7333394069364
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